Als Event-Caterer bereiten wir nicht nur
Ihre Speisen frisch und dekorativ zu,
sondern decken alle Bereiche lhrer
Veranstaltung ab. Wir stellen den Service,
sorgen fiir eine dem Event angepasste
Dekoration und servieren Getranke bis
hin zu exotischen Cocktails und erle-
senen Weinen.

Wir untersttitzen Sie mit unserem
Rundum-Service von der Planung bis
zur Umsetzung von Buffets oder Men(s
flr Messeveranstaltungen, Hochzeiten,
Betriebsfeiern, Weihnachtsfeiern und
Gala Dinners.

Feiern Sie Ihr Fest bei uns oder wir
beliefern Sie gerne in lhrer Lokalitat.
Entspannen Sie sich mit [hren Kunden,
Kollegen, Freunden oder Verwandten in
angenehmer Atmosphare.

Gerne beraten wir Sie und erstellen fir
Sie ein auf Ihre Wiinsche abgestimmtes
individuelles Angebot!
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Buffet

Lachsrolls mit Wasabi und Kartoffelstroh
Gefllgelsalat mit Orange und Quitten-Speckchutney
Lab Gai mit frischer Minze und Koriander

Aromatisierte Hihnerbrust mit Lavendelpldtzchen
und Gemiuse

Gebratener Butterfisch auf StiBkartoffelpiiree
Bulgurstrudel mit Spinat auf Pilzragout
Gefullter Haselnuss-Crépe mit Traubenragout

Weilles Schokoladenmousse mit Zimt und Gluh-
weinkirschen
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Flying Buffet
Wachtelbrust auf Saltim-Bocca-Risotto

Schaumige Mango Polenta mit gebratener Gamba
und Gemiusebutter

Steinpilzconsomme mit Wildnockerl

Gefulltes Schweinefilet mit Dérrobst und Pilzen
dazu Haselnuss-Spatzle

Gebratene Hahnchenbrust und Seeteufel auf Laven-
delpiree und Zuckererbsen

Zimtmousse mit Trockenobstragout

Gefullter Sauerrahm-Crépe mit Vanillequitten
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